Grilles de dégustation des cuvées disponibles a la Villa Quincy
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SPECIALES
CHATEAU BLANC
COUDRAY BLANC BIO
PE MINIAU ROUGE
TABORDET GRIS BIO
TREMBLAY Vieilles vignes BLANC
TREMBLAY Sucellus BLANC

Chaque palais est différent et les manieres d'interpréter sont encore plus diverses.

Ces grilles de dégustation ne sont donc pas figées.

Amusez-vous dés lors a y ajouter votre touche !

Bonne dégustation, avec modération.




